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DESIGN DI PRESTIGIO, MASSIMA QUALITA IN TAZZA.

La serie di macchine per espresso nata dalla prestigiosa 105, disegnata dal celebre Studio Sottsass Associati,
aggiornata con gli ultimi accorgimenti tecnologici e con l'introduzione di colori metallizzati e finiture lucide.
avanzata tecnologia, I'eleganza del design, l'affidabilita dei componenti, la solidita dei materiali della
serie 105 garantiscono prestazioni di alto livello e la migliore qualita di caffé estratto.

PRESTIGIOUS DESIGN, TOP QUALITY IN THE CUP.

The coffee machine series 105 has been designed by the renowned Studio Sottsass Associati
and updated with the latest technological features and new metallic colours and glossy finishes.
The advanced technology, elegant design, reliable components and sturdy materials of the 105

series all guarantee high-level performance and the best quality of the extracted coffee.
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SERIE 105

La 105 dispone di modelli Multiboiler ACT, Touch ed Elettronico ognuno disponibile in sei versioni
da 2 e 3 gruppi con 3 altezze diverse (standard, intermedia e alta). Il modello di punta 105 Multiboiler ACT
e dotato di un pannello touch con display grafico a icone che permette di accedere, con 'immediatezza di uno
smartphone, a tutte le funzioni disponibili nel menu di programmazione. Le temperature dei gruppi di erogazione
del caffe, sempre visibili sul display, sono regolabili separatamente, con la possibilita di impostare un profilo di
estrazione personalizzato per ogni singola dose verificando in corso d’opera il mantenimento della temperatura
ottimale. Per ogni singola dose & possibile impostare una curva di temperatura tra quattro possibili profili con un
range di +/- 2.5°C. Le finiture estetiche dell'intera gamma sono impreziosite dall’'uso di acciaio inox anti-impronta
e pannelli cromati, che conferiscono all'insieme un effetto di finitura a specchio. La perfetta illuminazione del piano
di lavoro, in opzione, crea un effetto scenico che si adatta armoniosamente a ogni situazione d’arredo.
| materiali utilizzati per la componentistica interna (come ottone, rame e acciaio inox) e carrozzeria sono durevoli,
funzionali e di facile pulizia e rispecchiano da sempre gli alti standard di qualita certificata delle macchine per caffe
espresso La San Marco. La 105 pud essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.
| colori metallizzati, le finiture lucide, I'utilizzo di acciaio inox anti-impronta costituiscono
le caratteristiche principali della carrozzeria della Serie 105.

105 SERIES

The 105 series features three models, Multiboiler ACT, Touch and Electronic, each available in six versions with 2 and
3 groups with 3 different heights (standard, intermediate and high). In the 105 MULTIBOILER ACT a touch panel with
a graphic icon display allows you the same kind of instant access as a smartphone to all the functions available in the
menu. The temperatures of the coffee dispensing groups, which are always on-screen, can be adjusted separately
with the possibility of configuring a personalised extraction profile for every individual dose and checking that the best
temperature is maintained during operation. A temperature curve from four possible profiles with a range +/- 2.5°C
can be set for each individual dose. All finishes in the range are enhanced by the use of smudge-proof stainless steel
and chrome-plated panels, which when combined create a mirror-finish effect. The optional perfectly illuminated work
surface creates a scenic effect that harmoniously blends in with all types of interior décor. The materials used for the
internal components (including brass, copper and stainless steel) and body are long-lasting, functional and easy to
clean, remaining faithful to the certified high-quality standard of La San Marco espresso coffee machines.
The 105 series can br enriched with various accessories.
The metallic colours, glossy finishes and the use of smudge-proof stainless steel are the main bodywork
features of 105 series.

105 105 T 105 E
MULTIBOILER ACT TOUCH ELECTRONIC

>
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105 MULTIBOILER ACT

3 Bluetooth TR

105 MULTIBOILER ACT 3GR.

La 105 MULTIBOILER ACT & disponibile nelle versioni da 2 e 3 gruppi, ognuna disponibile con 3 altezze diverse (standard,
intermedia e alta). E dotata di un pannello touch con display grafico a icone che permette di accedere, con limmediatezza
di uno smartphone, a tutte le funzioni disponibili nel menu di programmazione. Le temperature dei gruppi di erogazione
del caffe, sempre visibili sul display, sono regolabili separatamente, con la possibilita di impostare un profilo di estrazione
personalizzato per ogni singola dose verificando in corso di erogazione il mantenimento della temperatura ottimale.
Grande attenzione anche all’ergonomia, grazie alla scelta tra tre diverse altezze e la possibilita di modificare, attraverso
dei LED multicolori, lilluminazione del piano di lavoro.

La 105 MULTIBOILER ACT puo essere impreziosita con vari accessori disponibili a catalogo.

Sistema ACT (Advanced Concepts in Technology)

La tecnologia ACT, ovvero l'avanzato sistema di gestione delle nostre macchine Multiboiler, permette il controllo in tempo reale
della curva di temperatura di estrazione del caffe. Grazie alla moderna tecnologia che La San Marco ha reso disponibile sui propri
modelli Multiboiler il barista, attraverso un moderno display, pud programmare e regolare la macchina con semplici € intuitivi
comandi. Tutte le funzioni sono inoltre remotabili via Bluetooth utilizzando un qualsiasi dispositivo Android.

The 105 MULTIBOILER ACT is available in the versions with 2 and 3 groups, each available with 3 different work surface
heights (standard, intermediate and high). In the 105 MULTIBOILER ACT a touch panel with a graphic icon display allows you
the same kind of instant access as a smartphone to all the functions available in the menu. The temperatures of the coffee
dispensing groups, which are always on-screen, can be adjusted separately with the possibility of configuring a personalised
extraction profile for every individual dose and checking that the best temperature is maintained during operation.

A great deal of attention has been paid to the ergonomics as well, thanks to the choice of three different heights and
the possibility of modifying the work top lighting with multi-coloured LEDs.

The 105 MULTIBOILER ACT can be enhanced with various listed options.

ACT SYSTEM (Advanced Concepts in Technology)

The ACT technology, i.e. the advanced management system of our Multiboiler machines, allows real-time control of the coffee
extraction temperature curve. Thanks to the modern technology that La San Marco has made available on its Multiboiler
models, the barista, through a modern display, can program and adjust the machine with simple and intuitive controls.

All functions can also be managed in remote mode via Bluetooth using any Android device.
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105 MULTIBOILER ACT

105 MULTIBOILER ACT 3GR.

105 MULTIBOILER ACT 2GR.

105 MULTIBOILER ACT

Versioni: da 2 e 3 gruppi

1)
2)
3)

4
5)
6)
7
8)
9)

10)

1)

12)
13)
14)
15)
16)
17)

12)

Motore pompa di carico acqua interno

Indicatore livello acqua a LED

Pannello comandi con tastiera touch screen con 4 dosi di caffé
programmabili piul tasto start/stop per gruppo e display touch a icone da 3,5”
Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a vitone

Miscelatore per regolazione temperatura acqua

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Ciclo di lavaggio automatico

Caldaia per ogni singolo gruppo in acciaio inox: Capacita 0,4 litri

Caldaia vapore in acciaio inox (mod. 2 gruppi: Capacita 10 litri -

mod. 3 gruppi: Capacita 12 litri)

Illuminazione del piano di lavoro con tecnologia LED multicolori
(modifica istantanea illuminazione con un milione di combinazioni colori)
Nr. 3 altezze disponibili per piano di lavoro

IN OPZIONE

Connessione da Smartphone o Tablets tramite App via Blutooth /Wi-Fi
Motore pompa di carico acqua esterno

Scaldatazze elettrico con termostato

Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam)

Vassoi a scomparsa (solo versione alta)

Resistenze potenziate

Versions: with 2 and 3 groups

1)
2)
3

4
5)
6)
7)
8
9

10)

11)

12)
13)
14)
15)
16)
17)

Internal water filling motor-pump

LED water level indicator

Touch screen control panel with 4 programmable coffee doses plus a
start/stop button for each group and 3.5” touch display with icons
No. 2 manual steam wands with knob action

Mixer for water temperature regulation

Smudge-proof stainless steel surfaces

Automatic wash cycle

Boiler for each group in stainless steel: Capacity 0.4 litres

Steam boiler in stainless steel (2 group models: Capacity 10 litres -

3 group models: Capacity 12 litres)

Work surface with multicolour LED technology lighting (instant lighting
modifications with millions of colour combinations)

3 possible work surface heights

@ @ IR @ F PG O

OPTIONAL

Connection with Smartphone or Tablet via App with Bluetooth /Wi-Fi
External water filling motor-pump

Electric cup warmer with thermostat

No. 1 x automatic steam wand (Autosteam)

Disappearing trays (high version only)

Higher power heating elements

3] [a8ta\ /N
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105 MULTIBOILER ACT
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105 MULTIBOILER ACT

7

Nr. 4 dosi programmabili per ogni gruppo con tasto start/stop

Nr. 1 dose acqua programmabile con tasto start/stop

Regolazione elettronica automatica temperatura caldaia caffé

per ogni singolo gruppo (+/-1 C°)

Regolazione elettronica automatica temperatura caldaia vapore (+/- 1 C°)
Visualizzazione digitale delle pressioni a display

“Stand-by” e “Fast warm-up”

Visualizzazione temperatura caldaia vapore/acqua calda

Visualizzazione temperatura caldaia per ogni singolo gruppo
Impostazione della curva di temperatura di erogazione per ogni singola dose
Verifica andamento dell’erogazione in base al profilo prescelto
Indicazione pressione e temperatura in tempo reale durante I’erogazione
Preinfusione elettronica per ogni dose

Programmazione quantita in cm? (ml) per ogni singola dose caffée
Programmazione quantita in cm? (ml) per dose acqua calda

Regolazione manuale della temperatura dell’acqua calda

per la preparazione degli infusi

Regolazione data e ora

Regolazione accensione e spegnimento automatici

Indicazione numero totale caffé erogati dalla macchina

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni gruppo

Indicazione numero totale caffé erogati per ogni selezione
Programmazione multilingue (Italiano, Inglese, Francese, Tedesco, Spagnolo)
Avviso rigenerazione resine filtro addolcitore

Ciclo di lavaggio automatico
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No. 4 programmable doses for each group with start/stop button
No. 1 programmable water dose with start/stop button

Automatic electronic regulation of coffee boiler temperature

for each group (+/-1 C°)

Automatic electronic regulation of steam boiler temperature (+/- 1 C°)
Digital on-screen pressure display

“Stand-by” and “fast warm-up” mode

Steam/hot water boiler temperature display

Boiler temperature display for each individual group

Possibility to set serving temperature curve for each single dose
Check progress of delivery based on the preselected profile
Real-time pressure and temperature indication during dispensing
Electronic pre-infusion for every dose

Programming of quantities in cm® (ml) for every individual coffee
Programming of quantities in cm?® (ml) for hot water doses
Manual hot water temperature adjustment for

preparing infusions

Date and time adjustment

Automatic on/off adjustment

Indication of number of coffees dispensed by the machine
Indication of number of coffees dispensed for each group
Indication of number of coffees dispensed for each selection
Multi-language programming (Italian, English, French, German, Spanish)
Notification for resin regeneration of water softener filter

Automatic wash cycle

Edit curve

<~

Profilo di temperatura erogazione
per singola dose

Per ogni singola dose & possibile impostare una curva di
temperatura tra quattro possibili profili con un range di +/- 2.5°C.
La temperatura impostata sul gruppo erogatore & solo il punto

di partenza per ottenere I'estrazione piu adatta, grazie ai quattro
profili disponibili, anche per i palati pit fini e le miscele piu ricercate.

Curva a TEMPERATURA costante

Curva a TEMPERATURA decrescente

Curva a TEMPERATURA decrescente/crescente
Curva a TEMPERATURA crescente/decrescente

Ogni curva permette al barista di personalizzare la singola dose di ogni
singolo gruppo e di ottenere I'estrazione pit adatta per le molteplici
qualita e diverse sensazioni che si possono ottenere dal caffé.

Una volta impostata la curva desiderata per una dose & possibile
verificare durante I’erogazione di caffe che la temperatura di
estrazione segua la curva scelta e che la quantita erogata della dose
sia quella corretta, il tutto senza aspettare la fine dell’erogazione,
ma durante la stessa.

La preparazione di un caffé con 105 MULTIBOILER ACT & un
dialogo in tempo reale, immediato tra barista e macchina, un
concetto nuovo di interazione uomo-macchina.

Dispensing temperature profile
for single doses

A temperature curve from four possible profiles with a range

+/- 2.5°C can be set for each individual dose. The temperature
set on the dispenser group is just the starting point for obtaining
the best extraction thanks to the four profiles available,

even for the most refined palates and sophisticated blends.

Constant TEMPERATURE curve

Decreasing TEMPERATURE curve
Decreasing/increasing TEMPERATURE curve
Increasing/decreasing TEMPERATURE curve

Each curve allows the barista fo personalise the individual dose of
each group and to obtain the best extraction for the numerous qualities
and different tastes that can be obtained from the coffee.

Once the desired curve has been configured for a dose, you can
check that the extraction temperature follows the chosen curve
while the coffee is being dispensed and that the quantity of the
dose dispensed is correct: all in real-time without having to wait
until the end of the process.

Preparing a coffee with 105 MULTIBOILER ACT is a real-time, on-
the-spot interchange between the barista and the machine:
a new concept of man-machine interaction.
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105 T 3GR.

Il modello 105 Touch dispone di un pannello comandi di ultima generazione. La tastiera capacitiva racchiude
un concept innovativo e un design personalizzato finalizzato a un semplice e immediato utilizzo.
La retroilluminazione con tecnologia LED garantisce una grafica attraente che concretizza utilita ed estetica
prestandosi ad un’ampia liberta espressiva nel design.

The 105 Touch model features a latest generation control panel. The capacitive touch keypad is based
on an innovative concept and features a personalised design, geared towards simple and immediate use.
The LED technology back lighting guarantees attractive graphics, combining practicality of use and aesthetics
to represent freedom of expression in terms of design.
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NEW 105 T 2GR.

NEW 105 T 2GR.

NEW 105 T 2GR.

105T

CARATTERISTICHE TECNICHE:

Versioni: da 2 e 3 gruppi

1)
2)
3)

4
5)
6)
7
8)
9)
10)

Motore pompa di carico acqua interno

Indicatore livello acqua a led

Pannello comandi con tastiera touch screen con 4 dosi di caffée
programmabili piu tasto start/stop per gruppo

e display alfanumerico di visualizzazione funzioni
Nr. 1 dose acqua programmabile piu tasto start/stop
Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a vitone
Miscelatore per regolazione temperatura acqua
Regolazione di temperatura per singolo gruppo
Ciclo di lavaggio automatico

Superficie in acciaio inox anti-impronta

Nr. 3 altezza disponibili per piano di lavoro

TECHNICAL FEATURES:

Versions: with 2 and 3 groups

1)
2
3

4
5)
6)
7)
8
9)
10)

1) 2) (} 3) @@@ 4 ?@
9) 10) @:

Internal water filling motor-pump

LED water level indicator

Touch screen control panel with 4 programmable coffee
doses plus a start/stop button for each group and alphanumeric
functions display

No. 1 programmable water dose plus start/stop button
No. 2 manual steam wands with knob action

Mixer for water temperature regulation

Temperature regulation for each single group
Automatic wash cycle

Smudge-proof stainless steel surfaces

3 possible work surface heights

0a. N
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105 T

FUNZIONI DISPLAY

Indicatore temperatura in caldaia

Regolazione fine della temperatura (+/-1°)
Programmazione dosi (ml)

Contatore singole dosi

Messaggio richiesta manutenzione ordinaria

Messaggio richiesta depurazione

Programmazione pre-infusione elettronica
Programmazione accensione e spegnimento automatico
(giornaliero e settimanale)

ADDITIONAL DISPLAY FUNCTIONS

Boiler temperature indicator

Accurate temperature regulation (+/-1°)

Dose programming (ml)

Single dose counter

Routine maintenance request message
Purification request message

Electronic pre-infusion programming

Automatic on/off programming (daily and weekly)

1)
12)
13)
14)
15)
16)
17)

11)

IN OPZIONE

Sistema DTC, dual temperature control

Motore pompa di carico acqua esterno

Resistenze potenziate

Scaldatazze elettrico con termostato

Illuminazione del piano di lavoro con tecnologia LED
Nr. 1 lancia vapore automatica (Autosteam)

Vassoi a scomparsa (solo versione alta)

1)
12)
13)
14)
15)
16)
17)

OPTIONAL

Dual Temperature Control (DTC) system
External water filling motor-pump

Higher power heating elements

Electric cup warmer with thermostat
Work surface with LED technology lighting
No. 1 automatic steam wand (Autosteam)
Disappearing trays (high version only)

12) U 13) —\NV\/— 14) f\ 15) F 16) @ 17)
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105 E

105 E
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105 E 3GR.

FACILITA DI UTILIZZO, PRESTAZIONI DI QUALITA.

[ modello 105 E Elettronica ha le stesse funzioni di serie del modello Touch da cui differisce
per la tastiera di tipo elettronico e non capacitiva. Lottimo compromesso di prestazioni
e qualita del modello La San Marco di alto prestigio e design.

EASE OF USE WITH QUALITY PERFORMANCE.

The 105 E Electronic model has the same standard functions as the Touch model, differentiated only by its keypad,
which is electronic rather than capacitive. The excellent compromise between performance and quality of
La San Marco’s prestigious design model.
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105 E 105 E

105 E 3GR.

105 E 2GR. 105 E

CARATTERISTICHE TECNICHE: TECHNICAL FEATURES:
Versioni: da 2 e 3 gruppi Versions: with 2 and 3 groups
1) Motore pompa di carico acqua interno 1) Internal water filling motor-pump
2) Indicatore livello acqua a LED 2) LED water level indicator
3) Tastiera touch screen con 4 dosi di caffé programmabili 3) Keypad with 4 programmable coffee doses, plus one start/stop
piu tasto start/stop per gruppo button for each group
4) Nr. 2 dosi acqua programmabili piu tasto start/stop 4)  No. 2 programmable water doses plus start/stop button
5) Nr. 2 lance vapore ad azionamento manuale a vitone 5)  No. 2 manual steam wands with knob action
6) Miscelatore per regolazione temperatura acqua 6) Mixer for water temperature regulation
7) Regolazione di temperatura per singolo gruppo 7)  Temperature regulation for each single group
8) Ciclo di lavaggio automatico 8) Automatic wash cycle
9) Superficie in acciaio inox anti-impronta 9) Smudge-proof stainless steel surfaces
10) Nr. 3 altezza disponibili per piano di lavoro 10) 3 possible work surface heights

D, 2 o : >

IN OPZIONE OPTIONAL
11) Sistema DTC, dual temperature control 11)  Dual Temperature Control (DTC) system
12) Motore pompa di carico acqua esterno 12)  External water filling motor-pump
13) Resistenze potenziate 13)  Higher power heating elements
14) Scaldatazze elettrico con termostato 14)  Electric cup warmer with thermostat
15) llluminazione del piano di lavoro con tecnologia LED 15)  Work surface with LED technology lighting
16) Nr.1lancia vapore automatica (Autosteam) 16)  No. 1 automatic steam wand (Autosteam)
17) Vassoi a scomparsa (solo versione alta) 17)  Disappearing trays (high version only)
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SERIES 105

SERIES TECNOLOGIA IN EVIDENZA
1() 5 TECHNICAL HIGHLIGHTS

SISTEMA ACT (ADVANCED CONCEPTS IN TECHNOLOGY)

La tecnologia ACT, ovvero |'avanzato sistema di gestione delle nostre macchine Multiboiler, permette il controllo in
tempo reale della curva di temperatura di estrazione del caffé. Grazie alla moderna tecnologia che La San Marco ha
reso disponibile sui propri modelli Multiboiler il barista, attraverso un moderno display, pud programmare e regolare la
macchina con semplici e intuitivi comandi. Tutte le funzioni sono inoltre remotabili via Blugtooth utilizzando un qualsiasi
dispositivo Android.

ACT SYSTEM (ADVANCED CONCEPTS IN TECHNOLOGY)

The ACT technology, i.e. the advanced management system of our Multiboiler machines, allows real-time control of the
coffee extraction temperature curve. Thanks to the modem technology that La San Marco has made available on its
Multiboiler models, the barista, through a modem display, can program and adjust the machine with simple and intuitive
controls. All functions can also be managed in remote mode via Bluetooth using any Android device.

GESTIONE DA REMOTO TRAMITE APP VIA E-MAIL E BLUETOOTH
(MODELLO MULTIBOILER ACT)

Dispone di un APP dedicata per gestire la macchina da remoto in maniera immediata, semplice ed intuitiva.
Attraverso I'App 'utente, che dispone di una username ed una password assegnata, non solo pud configurare,
gestire e controllare la macchina in prima persona via Bluetooth, ma anche far monitorare e ottimizzare il
funzionamento e I'efficienza della stessa attraverso I'analisi di dati operativi e statistici registrati, a sua disposizione,
anche da grandi distanze da destinatari autorizzati tramite e-mail.

REMOTE CONTROL THROUGH APP VIA E-MAIL AND BLUETOOTH
(MULTIBOILER ACT MODEL)

A dedicated APP to manage the machine remotely in an immediate, simple, and intuitive way. Through the
App, the users, who have an assigned usermame and password, can not only configure, manage, and control
the machine by himself via Bluetooth, but also to monitor and optimize its operation and efficiency through the
analysis of recorded operational and statistical data at their disposal even from great distances by authorized
recipients via e-mail.

TECNOLOGIA DTC (IN OPZIONE)

La tecnologia DTC (Dual Temperature Control) utilizzata nei gruppi elettronici con pompa volumetrica, € un sistema
a circolazione termosifonica con pre-infusore e con doppio scambiatore, uno all'interno della caldaia con diametro
maggiorato ed uno all'interno di ogni gruppo: si tratta di un sistema di controllo della temperatura particolarmente
indicato per locali alto consumanti e per i picchi di consumo. La tecnologia DTC ¢ alternativa al sistema di
regolazione della temperatura del singolo gruppo con variatore di portata.

DTC TECHNOLOGY (OPTIONAL)

The DTC (Dual Temperature Control) technology, used in the electronic groups with volumetric pump, is a
thermosyphon-based system with pre-infuser and dual heat exchanger — one inside the boiler with a larger
diameter and one inside each group. This temperature control System is particularly suitable for coffee shops
with high consumption rates and peak moments. DTC technology is an alternative to installing a temperature
regulation system for each group with a flow controller.

\_W P_20
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FINE TUNING LEVER

SERIES 105

IGTS: REGOLATORE DI TEMPERATURA PER SINGOLO GRUPPO

La tecnologia La San Marco che, tramite regolatori di portata a fori calibrati, consente al barista di far esprimere al
meglio ogni miscela impostando le temperature dei gruppi singolarmente.

IGTS: INDIVIDUAL GROUP TEMPERATURE SETTING

This La San Marco technology uses calibrated orifice flow rate adjustment devices, enabling the barista to get the
best out of each coffee blend by setting group temperatures individually.

LANCIA VAPORE FREDDA

Disponibile come accessorio, la nuova lancia vapore “fredda” in acciaio inox rappresenta uno dei componenti piu
apprezzati dagli operatori. La tecnologia di nuova generazione e I'insuperabile terminale in PEEK garantiscono
I'isolamento termico dell’intera superficie della lancia vapore, evitando qualsiasi rischio di scottatura per il barista,
sia durante la montatura del latte sia durante le fasi di pulizia. La lancia fredda e intercambiabile con il modello di
lancia standard e puo essere utilizzata sia con il classico azionamento del vapore a levetta sia con il nuovo sistema
di azionamento FTL.

COOL TOUCH STEAM WAND

Available as an accessory, the new cool touch stainless steel steam wand is one of the components baristas
appreciate the most. The new-generation technology is combined with the unbeatable PEEK nozzle to guarantee
thermal insulation along the entire length of the wand, preventing any risk of burns for the barista, both when
frothing milk and during cleaning. The cool-touch steam wand is interchangeable with the standard model and
can be used both with the classic lever steam control and with the new FIL system.

FTL: IL NUOVO SISTEMA DI CONTROLLO PER L'EROGAZIONE DEL VAPORE.

Fine Tuning Lever (FTL) & I'innovazione brevettata per il controllo misto dell’erogazione del vapore. Costituito da
una leva di controllo dal design rivisitato che offre notevoli possibilita di regolazione del flusso di vapore, FTL
comprende in un unico meccanismo entrambi i sistemi per I'erogazione del vapore gia presenti sulle macchine La
San Marco: con rotazione dell'impugnatura, e a leva, con movimento verticale e orizzontale. Il nuovo dispositivo
consente al barista di controllare, in modo estremamente accurato, la portata di vapore durante la preparazione dei
prodotti a base latte. L'estrema precisione nella regolazione della portata ¢ stata resa possibile grazie all'utilizzo di
un dispositivo a camme che ha sostituito la semplice regolazione tramite vite-madrevite.

FTL: THE NEW STEAM DELIVERY CONTROL SYSTEM.

Fine Tuning Lever (FTL) is the patented innovation for the unified control of the steam delivery system. FTL
presents as a lever with a revamped design, and offers remarkable possibilities for steam flow regulation. A single
mechanism drives both steam delivery systems already found on La San Marco machines: either by rotating the
hanagrip, or using the lever, which works with both vertical and horizontal movement. The new device offers

the barista extremely precise control over the amount of Steam delivered during the preparation of milk-based
products. Ultra-high precision steam delivery is achieved using a cam device, which replaces the classic
male-female screw regulation system.
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SERIES 105 SERIES 105

ALTEZZE PIANO DI LAVORO WORK SURFACE HEIGHTS

La Serie 105 ¢ disponibile in 3 versioni di altezze del piano di The 105 series is available with 3 different work surface heights
lavoro (standard, intermedia e alta). (standard, intermediate and high).

Vassoi a scomparsa nella versione alta permettono I'uso della Disappearing trays in the high version allow use of the machine
macchina anche per tazzine da caffé espresso tradizionale. even with traditional espresso cups.

105 MACT /T/E

H 75 mm

GAMMA COLORI COLOUR RANGE

| colori metallizzati, le finiture lucide, I'utilizzo di acciaio The metallic colours, glossy finishes and the use of

inox anti-impronta conferiscono grande fascino e appeal alla Serie smudge-proof stainless steel all add to the incredible attraction
105 IM ACT /T / E 105. and appeal of the 105 series.

[’avanzata tecnologia, I'eleganza del design, I'affidabilita dei Advanced technology, elegant design, reliable components

componenti, la solidita dei materiali garantiscono prestazioni and sturdy materials all guarantee high-level performance

di alto livello e la migliore qualita di caffé estratto. and the best quality of the extracted coffee.

H 95 mm — Finiture in opzione Optional finishing —

105 HMACT /T/E - -
ROSSO MT AZZURRO MT NERO OPACO
RED MT BLUE MT MATT BLACK

H 170 mm

GRIGIO MT ANTRACITE MT BIANCO LUCIDO
GREY MT ANTHRACITE MT GLOSSY WHITE
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Prestigetrachtiges Design, maximale Qualitat in der Tasse. Die Serie an Espressomaschinen,
die aus der prestigetrachtigen 105 entstanden und vom beriihmten Studio Sottass Associati
entworfen wurden, versehen mit den neuesten technologischen Entwicklungen und in Metallic-Farben
und mit gldnzenden Oberfldchen gestaltet. Die fortschrittliche Technologie, die Eleganz des Designs,
die Zuverldssigkeit der Bauteile und die Stabilitat der Materialien der Serie 105 garantieren beste
Kaffeequalitat. Die 105 ist in den Modellen MULTIBOILER ACT (Advanced Concepts in Technology),
Touch und Elektronisch erhéltlich, die wiederum in sechs Versionen mit 2 und 3 Gruppen und 3
verschiedenen Hohen (Standard, mittel und hoch) gefertigt werden.

Bei dem Spitzmodell 105 Multiboiler ACT ermdglicht ein Touchscreen mit grafischem Display mit
Symbolen den unmittelbaren Zugriff (iber ein Smartphone auf alle im Einstellungsmenii vorhandenen
Funktionen. Die Temperaturen der Kaffee-Ausgabegruppen, die stets am Display angezeigt werden,
sind getrennt voneinander regulierbar. Dariiber hinaus beseht die Mdglichkeit fiir jede einzelne
Portion ein Zubereitungsprofil anzulegen und wéhrend der Zubereitung die Aufrechterhaltung
der Idealtemperatur zu Uberpriifen. Fiir jede Einzelportion ist es mdglich, eine Temperaturkurve
zwischen vier moglichen Profilen mit einem Bereich von +/- 2,5°C einzustellen. Die dsthetische
Veredelung der gesamten Baureihe wird noch einmal durch die Verwendung von Edelstahl mit Anti-
Fingerabdruck-Beschichtung und verchromten Platten, die einen Spiegeleffekt erzeugen, verstarkt.
Die optimale Beleuchtung der Arbeitsfldche (Sonderausstattung) schafft eine malerische Wirkung,
die sich harmonisch in jeden Einrichtungsstil passt. Die fiir die inneren Komponenten verwendeten
Materialien (wie Messing, Kupfer oder Edelstahl) haben eine lange Lebensdauer, sind funktionell
und leicht zu reinigen und erfiillen immer die hohen Qualitatsstandards fiir die sich die Espresso-
Kaffeemaschinen von La San Marco auszeichnen. Die 105 kann mit verschiedenen, im Katalog
verfligharen Zubehdrteilen ausgestattet werden.

Farbpalette. Metallic-Farben, glanzende Oberflachen und die Verwendung von Edelstahl mit
Anti-Fingerabdruck-Beschichtung sind die Haupteigenschaften des Gehauses der Serie 105.

Design prestigieux, un concentré de délice dans une tasse. La série de machines & expresso née
de la prestigieuse série 105, dessinée par le célebre Studio Sottsass Associati, perfectionnée avec les
dernieres nouveautés technologiques et avec I'introduction de couleurs métallisées et finitions brillantes.
La technologie avancée, I'élégance du design, la fiabilité des composants, la solidité des matériaux de la
série 105 garantissent de hautes prestations et la meilleure qualité de café. La série New 105 dispose de
modeéles Multiboiler ACT, tactile et électronique tous deux disponibles en six versions de 2 et 3 groupes
avec 3 hauteurs différentes (standard, moyenne et haute). Le top model 105 MULTIBOILER ACT (Advanced
Concepts in Technology) est dotée d'un écran tactile graphique a icones permettant d’accéder, avec la
rapidité d'un Smartphone, a toutes les fonctions disponibles dans le menu de programmation. Les
températures des groupes de débit du café, toujours visibles sur I'écran, peuvent étre réglées séparément,
avec la possibilité de configurer un profil d’extraction personnalisé pour chaque dose tout en vérifiant, en
cours d’opération, le maintien de la température optimale. Pour chaque dose, il est possible de configurer
une courbe de température entre quatre profils possibles, avec une plage de +/- 2,5°C. Les finitions
esthétiques de toute la gamme sont enrichies par I'acier inox qui ne laisse pas de traces et les panneaux
chromés qui donnent a I'ensemble un effet miroir. L'éclairage parfait du plan de travail, fourni en option, crée
un effet optique qui s'adapte harmonieusement a tous les aménagements.Les matériaux employés pour
les composants internes (laiton, cuivre et acier inox) et la carrosserie sont durables, fonctionnels et faciles
a nettoyer et ils répondent depuis toujours aux hauts standards de qualité certifiée des machines pour
café expresso La San Marco. La série 105 peut étre enrichie avec de nombreux accessoires disponibles
sur catalogue.

Gamme des couleurs. Les couleurs métallisées, les finitions brillantes, I'utilisation d’acier inox anti-
traces sont les caractéristiques principales de la carrosserie de la série 105.
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VERSIONEN: 2 UND 3 GRUPPEN
1) Innenliegende Wasserladepumpe einschl. Motor
2) LED-Wasserstandanzeige

3) Bedienpaneel mit Touchscreen-Tastatur, 4 einstellbaren Kaffeedosierungen und
Taste Start/Stopp je Gruppe sowie alphanumerische Anzeige zur Visualisierung von
Funktionen (Mod. T)

Bedienpaneel mit Touchscreen-Tastatur, vier einstellbaren Kaffeedosierungen und
Taste Start/Stopp je Gruppe sowie Touchdisplay mit Symbolen mit 3,5 Zoll (Mod.
Multiboiler ACT)

5) Tastatur mit 4 programmierbaren Kaffeedosierungen sowie eine Start-/Stopp-Taste
je Gruppe (Mod. E)

6) 2 Stk. programmierbare Kaffeedosierungen sowie eine Start-/Stopp-Taste

7) 2 Stk. manuell mit Hauptspindel betatigte Dampfhahne

8) Mischer zur Temperaturregelung des Wassers

9) Temperaturregulierung mittels Durchflussregler fiir jede einzelne Gruppe
10) Automatischer Reinigungszyklus
11) Edelstahloberfliche gegen Fingerabdriicke
12) Arbeitsflache in 3 verschiedenen Hohen erhiltlich
13) Kessel fiir jede Gruppe aus Edelstahl: Fassungsverdgen 0,4 Liter (Mod. Multiboiler ACT)
14) Dampfkessel aus Edelstahl (Mod. 2 Gruppen: Fassungsverdgen 10 Liter - Mod. 3
Gruppen: Fassungsverdgen 12 Liter) (Mod. Multiboiler ACT)
Beleuchtung der Arbeitsfliche mittels mehrfarbige LED-Technologie: unmittelbare
Lichtmodifikation mit einer Million Farbkombinationen (Mod. Multiboiler ACT)

4
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SONDERZUBEHOR
16) DTC-System, dual temperature control (Mod. T und E)
17) Verbindung zu Smartphone oder Tablet mittels App via Bluetooth (Mod. Multiboiler ACT)
18) AuBenliegende Wasserladepumpe einschl. Motor
19) Elektrischer Tassenwadrmer mit Thermostat
20) Beleuchtung der Arbeitsfliche mittels LED-Technologie
21) Nr. 1 automatischer Dampfhahn (Autosteam)

VERSIONS: 2 ET 3 GROUPES
1) Moteur pompe de chargement eau interne
2) Indicateur niveau eau a LED

3) Panneau de commande avec clavier tactile avec 4 doses de café programmables
plus touche start/stop pour chaque groupe et écran alphanumérique d’affichage
des fonctions (mod. T)

Panneau de commande avec clavier tactile avec 4 doses de café programmables
plus touche start/stop pour chaque groupe et écran a icones de 3,5” (mod.
Multiboiler ACT)
5) Clavier avec 4 doses de café programmables plus touche start/stop pour chaque
groupe (mod. E)
6) 2 doses d’eau programmables plus touche start/stop
7) 2lances vapeur a actionnement manuel 3 manette
8) Mélangeur pour réglage température eau
9) Réglage de température pour chaque groupe
10) Cycle de lavage automatique
11) Surface en acier inox qui ne laisse pas de traces
12) 3 hauteurs disponibles pour le plan de travail
13) Chaudiére pour chaque groupe en acier inox : Capacité 0,4 litres (mod. Multiboiler ACT)
14) Chaudiére vapeur en acier inox (mod. 2 groupes : Capacité 10 litres - mod. 3
groupes: Capacité 12 litres)
15) Eclairage du plan de travail avec technologie LED (Instantané chanﬁ;ement
I’éclairage avec un million de combinaisons de couleurs); (mod. Multiboiler ACT)

4
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EN OPTION

16) Systéme DTC, dual temperature control (mod. T et E)

17) Connection par smartphone ou tablette au moyen de App avec Bluetooth (version
Multiboiler ACT)

18) Moteur pompe de chargement eau externe

19) Chauffe-tasses électrique avec thermostat

20) Eclairage du plan de travail avec technologie LED (mod. T et E)

21) 1 lance vapeur automatique (Autosteam)

)

Disefio de prestigio, calidad maxima en la taza. La serie de maquinas para expreso que nace de
la prestigiosa 105, disefiada por el renombrado Studio Sottsass Associati, actualizada con los Ultimos
detalles tecnoldgicos y con la introduccién de colores metalicos y acabados brillantes. La tecnologia
avanzada, la elegancia del disefio, la fiabilidad de los componentes, la robustez de los materiales de
la serie 105 garantizan prestaciones de alto nivel y la mejor calidad de café extraido. La 105 cuenta
con modelos Multiboiler ACT, Téctil y Electrdnico, cada una disponible en seis versiones de 2 y 3
grupos con 3 alturas diferentes (estandar, media y alta). EI modelo superior 105 MULTIBOILER ACT
(Advanced Concepts in Technology), estd equipado con un panel touch con display gréfico con iconos
permite acceder con la rapidez de un smartphone, a todas las funciones disponibles en el mend de
programacion. Las temperaturas de los grupos de dosificacion del café, siempre visibles en el display,
son ajustables por separado, con la posibilidad de configurar un perfil de extraccion personalizado
para cada dosis verificando en curso el mantenimiento de la temperatura éptima. Para cada dosis es
posible configurar una curva de temperatura entre cuatro posibles perfiles con un rango de +/- 2.5°C.
Los acabados estéticos de toda la gama son embellecidos por el uso de acero inoxidable anti huella y
paneles cromados, que aportan al conjunto un efecto de acabado tipo espejo. La iluminacion perfecta
de la superficie de trabajo opcional crea un efecto escénico que se adapta armoniosamente a todo
tipo de decoracion. Los materiales utilizados para los componentes internos (como latén, cobre y
acero inoxidable) y carroceria son duraderos, funcionales y féciles de limpiar y reflejan desde siempre
las normativas de calidad certificada de las maquinas para café espresso La San Marco. La 105
puede ser embellecida con diferentes accesorios disponibles en el catdlogo.

Gama de colores. Los colores metalicos, los acabados brillantes, el empleo de acero inoxidable
antihuellas son las caracteristicas principales del bastidor de la Serie 105.

MPECTUXHbIA OU3AWH, MAKCUMYM YOOBOJNIbCTBUA B BALUEW
YALLKE.

Cepusi kohemallMH ANs 3CMPecco, Co3faHHas Ha OCHOBE MpecTuxHoit mogenu 105,
paspaboTtaHHas 3HamenuToit Studio Sottsass Associati u o6HOBneHHas ¢ y4yeTom
HOBEWLUMX TEXHONOTMIA 1 UCMONb30BaHWEM MeTannu3MpOBaHHbIX LIBETOB U TMSHLEBOM
oTgenku. MepenoBble TEXHONMOTMM, SMEraHTHbIN [M3aiiH, HaAeXHOCTb KOMMOHEHTOB,
npoyHocTb MaTtepuanoB cepun 105 obecneynBalT BbICOKME 3KCMyaTaLMOHHbIE
XapakTEPUCTUKN 1 HaunyuLiee kayecTBO npurotoBneHHoro kode. Cepusa 105 Bknovaet
mogenu Multiboiler ACT, Touch n Electronic, kaxgas 13 KoTopbIX [OCTYMHa B LeCTU
Bepcusax: ¢ 2 1 3 rpynnamu ¢ 3 pa3nuyHbIMi 3Ha4YEHUSMU BbICOTbI (CTaHAAPTHAS, CPeaHss
1 Bbicokas). Tonosast mogenb cepun 105 Multiboiler ACT ocHalLieHa CeHCOpHOI naHenblo ¢
rpacuyecknmM aucnneem ¢ MKoHKamu, Kotopasi No3BONSIET MIHOBEHHO, kak CO cMapTdoHa,
NoNy4nTb AOCTYN KO BCEM (PYHKLMSM MEHIO NPOrpaMMUpOBaHms. 3HaueHust TemnepaTypbl
rpynn nopaun kode, kotopble BCeraa oTobpaxalotcs Ha Ancnnee, MOXHO perynupoBarb
OTZENbHO, C BO3MOXHOCTbIO HAaCTPOMKM MEpCOHanM3npoBaHHbIX NapameTpoB 3aBapku
AN KaXaoi OTAenbHOM A03bl U MPOBEPKON NOAJEPXaHUs onTUManbHol TemnepaTtypa
B0 Bpems paboTbl. [ing kaxaoi pa3oBoi [403bl MOXHO BbiGpaTh TEMNepaTypHY KpuByto
13 YeTblpex BO3MOXHbIX npodunen guana3oHom +/-2,5 °C. BHelwHss oTaenka Bcero
accopTUMeHTa AOMOMIHEHa 3NeMeHTaMi 13 HepxaBetoleil cTanu U XpoMMpOBaHHbIMM
naHensmu ¢ apekTomM 3epkanbHOi OTAENKM, Ha KOTOPbIX HE OCTAeTCs OTMevaTKoB
nansues. igeansHas nogcseTka paboyeil NOBEPXHOCTY (ONLKS) CO3AAET M3YMUTENbHbIN
3 heKT, KOTOPbIA rApMOHUYHO BNUCHIBAETCS B NI060N MHTEPbEP. BHYTPEHHIE KOMMOHEHTBI
11 Kopnyc KoemalunHbl BbIMOMHEHbI U3 MPOYHBIX, (YHKLMOHAMbHBIX MaTEpUanoB (Taknx
kak naTyHb, Mefb 1 HepxaBelollas cTanb), KOTopble NEerko YUCTATCS 1 COOTBETCTBYIOT
BbICOKMM CTaHAapTaMm cepTUdULMpOBaHHOro kayecTsa kodemalum La San Marco. Cepusi
105 MOXeT ObITb JONONHEHA Pa3NINYHbIMU NPUHAANEKHOCTAMI, KOTOPbIE NMPEACTABMEHbI
B kaTanore.

LiBetoBas ramma. MeTannuanpoBaHHble OTTEHKM, [NSHUEBas  OTAenka,
CcNonb3oBaHe HepxaBetoLei cTanu, Ha KOTOPOil He 0CTaeTCs 0TNeYaTKoB NanbLeB —
OCHOBHbIE XapakTEPUCTUKK kopnyca kodemalumH cepum 105.

VERSIONI: DA 2 E 3 GRUPPI
1) Motor de la bomba de carga de agua interna
2) Indicador del nivel de agua a LED

3) Panel de control con teclado téctil con 4 dosis de café programables mas tecla de
start/stop por grupo y pantalla alfanumérica de visualizacion de funciones (mod. T)

4) Panel de control con teclado tactil con 4 dosis de café programables mas tecla de
start/stop por grupo y pantalla tactil de iconos de 3,5”

5) Teclado con 4 dosis de café programables mas tecla de start/stop para el grupo (mod E)
6) Nr. 2 dosis de agua programables mas tecla de start/stop
7) Nr.2 lanzas de vapor con accionamiento manual de husillo
8) Mezclador para regulacion de la temperatura de agua
9) Regulacion de la temperatura para cada grupo
10) Ciclo de lavado automatico
11) Superficie de acero inoxidable antihuellas
12) Nr. 3 alturas disponibles para superficie de trabajo

13) Caldera individual por grupo en acero inoxidable: Capacidad 0,4 litros (mod.
multiboiler ACT)

14) Caldera vapor en acero inoxidable (mod. 2 grupos: Capacidad 10 litros - mod. 3
grupos: Capacidad 12 litros) (mod. multiboiler ACT)

15) lluminacion de la superficie de trabajo con tecnologia LED (cambio instantaneo de
la lluminacién con un millon de combinaciones de colores) (mod. multiboiler ACT)

EN OPTION
16) Sistema DTC, dual temperature control (versioni T ed E)
17) Conexion desde smartphone o tableta mediante App via Bluetooth (mod. multiboiler ACT)
18) Motor bomba de carga de agua externa
19) Calentador de tazas eléctrico con termostato
20) lluminacion de la superficie de trabajo con tecnologia LED (mod. Ty E)
21) 1 lanza vapor automatica (Autosteam)

BEPCWW: C 2 1 3TPYNNAMU

[lBuratenb Hacoca BHYTPEHHel 3anvBky BOAb!
2) CBeToAMOAHbIV MHAMKATOP YPOBHS BOAb!

3) MMaHenb ynpaBneHus c CEHCOPHOV KNaBMaTypoil ¢ 4 NpOrpaMmMupyembIM1 403amm Kode
MIOC KHOMKA MyCK/CTON 715 KaXAOW rpynMibl 1 GYKBEHHO-LMKPOBOIA AnCe Ana
oToBpaxenust pyHKLui (Mog. T)

4) Maxenb ynpasneHms ¢ CBHCOPHOW KNaBuaTypol ¢ 4 nporpaMmupyeMbIMu 403amy Kode,
NMI0C KHOMKa NYCK/CTON ANA KaXA0M rPYNNbl M CEHCOPHbIA AUCNNEN C UKOHKaMIA
pvwaroHansto 3,5 groiima (Bepeus Multiboiler ACT)

5) Knasuatypa ¢ 4 nporpammupyeMbIMi 403amu KOde NLC KHOMKa Myck/cTon Ans Kaxaon

rpynnbl (Mog. E)

) 2 nporpaMmupyeMbIx A03bl BOAbI NIHOC KHOMKA Myck/cTon

) 2 Hacapkv Bbinycka napa py4YHOro ynpaBneHust HaXMUMHbIM BUHTOM

) CMmecuTenb ANs perynupoBkv TEeMNepaTypbl BOAb!

) PerynupoBka TemnepaTypbl Anst OTAENbHbIX FPyMn ¢ BapUaTopoM pacxoaa

) Linkn aBTOMaTUYECKON MOVKN

)

)

)

-

[MoBEepXHOCTb M3 HEPXABEIOLLEN CTanM, Ha KOTOPOW He OCTAETCS OTNEYaTKOB NanbLeB
3 BbICOTbI OT paboyel NOBEPXHOCTH

Boitnep n3 Hep»gaaelo|_1r|e|7| cTanu Ans Kaxaon 0TAenbHoM rpynnbl: emkocTb 0,4 nuTpa
(Bepcms Multiboiler ACT)

14) TapoBoit 6oinep 13 HepxaBetoLLeil cTanu: Mog. ¢ 2 r%ynnawwl: emkocTb 10 NnTPOB;
moa. ¢ 3 rpynnamu: emkocTb 12 nutpos) (Bepcust Multiboiler ACT)

15) Toacsetka paboyeit TOBEPXHOCTU C MCMOMb30BAHWEM MHOTOLBETHO CBETOAMOAHOM
TEXHOMOMM: MTHOBEHHAA CMeHa NOACBETKM C MUNTMOHOM LIBETOBbIX KOMGUHALNIA
(Bepcust Multiboiler ACT)

onuumn

Cuctema DTC (dual temperature control, aByxTemnepatypHoe ynpaenexue) (Bepcun T u E)
lMoaknioyeHne co cMapToHa unm nnaweta no Bluetooth yepes npunoxenue

(Bepcus Multiboiler ACT)

BHeLUHWIA ABUraTenb Hacoca 3anmBkKi Bogb!

OneKTpUYeckuil NoAorpeBaTeb Yallek C TepmMocTaTom

CseToanoaHas noAcBeTka paboyei NoBepXHOCTH

1 aBTOMaTNYECKas Hacaaka Bbinycka napa (Autosteam)

SIC
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SERIE 105

Dati Tecnici / Technical Data

N. gruppi
Modello No. of
Model brewing

105 HM ACT 2

105 HM ACT 3

105H3

SERIE 105

Dimensioni / Dimensions

Modello

Capacita caldaia Capacita

Boiler capacity in

Potenza assorbita (W)
Power consumption (W)

Potenza riscaldante
Heating power Pompa

Three-ph.
5300 275
3500/4500 275
3500/4500
5500 5500/7000 275

(litri) caldaia caffe (litri)
Coffee boiler

capacity (litres) Monofase

Single ph.

N. gruppi

Model No. of brewing units

105 M ACT 2

105 M ACT 3
105 IM ACT 2
105 IM ACT 3

105 HM ACT 2

105 HM ACT 3

105H3

p

Scaldatazze (optional)
Cup heater (optional)
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Company with certified quality and health
and safety management system according to
UNI EN ISO 9001

UNI EN ISO 14001

UNI'ISO 45001

La San Marco S.p.A.

Via Padre e Figlio Venuti, 10
GRADISCA D’ISONZO (GO) - ITALY
Ph. (+39) 0481 967111

Fax: (+39) 0481 960166
www.lasanmarco.com
info@lasanmarco.com

¥ @lasanmarcospa

@ lasanmarco_official




