la monferrina




Gli stampi utilizzati sulle macchine raviolatrici La
Monferrina sono realizzati in alluminio anodizzato e
poi teflonato.

L'inserimento degli stampi nelle macchine € semplice
e veloce. Gli stampi sono, inoltre, smontabili per una
perfetta pulizia.

Nelle pagine a seguire sono rappresentati i vari
formati ravioli ottenibili, con codice e misure per
aiutarvi nella scelta.

m The moulds used on the ravioli machines of LA MONFERRINA are made of anodized aluminium and then teflon coated
PSS The mould change is simple and easy. In addition, moulds are easy to disassemble for a perfect cleaning.
In the following pages are shown all available ravioli shapes, with code and size to make your choice easier.

I Les moules qui sont utilisés sur les Machines a Ravioli La Monferrina sont realisés en aluminium anodisé qui a été ensuite
téflonné.
L'introduction des moules dans les machines est simple et rapide. Les moules sont complétement amovibles pour un
nettoyage parfait. Dans les pages suivantes Vous trouvez les différents formats de Ravioli obténibles ; ils sont énumérés avec
des codes et des mesures pour Vous faciliter dans le choix.

-Die Matrizen flr die Ravioli-Maschine von La Monferrina sind aus anodisiertem Aluminium und dann mit Teflon
Uberzogen.
Das Einsetzen der Matrizen in die Maschinen ist einfach und schnell. Die Matrizen sind auBerdem zerlegbar und kénnen so
griindlich gereinigt werden. Auf den folgenden Seiten sind die verschiedenen mdglichen Ravioliformate dargestellt, mit
Codenummern und Abmessungen, um Ihnen bei der Auswabhl behilflich zu sein.

== | os moldes que se utilizan en las maquinas para hacer ravioli La Monferrina, son realizados interamente en aluminio anodizado
L y teflonado.
El utilizo de los moldes con las maquinas es sencillo y eficiente. Los moldes ademas se pueden desmontar para facilitar la
limpieza y el mantenimiento.
En las paginas siguientes hay representados todos los tamafos realizables con su codigo y medidas para ayudaros en la
seleccion.
WTAMIbI
[R— LTamnbl, MCNONb30BaHbI Ha HaWMX MawwnHax Ans MPOW3BOACTBA PaBKONW, COEnaHbl U3 aHOOMPOBAHHOMO AMOMWHUS , MOTOM
MOKPbITbI TE(IOHOM.
LUtamnbl BLICTPO U NErko BCTABATCA B MallWHbl W pasbupatloTcs Ans OYUCTKW.
Danblie nokasbiBalOTCA pasHble (hopmartbl paBvonM, C ykasaHMeMm Kopa W pasmepos.
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Ravioli speciali




Dati tecnici
Technical Data - Données Techniques - Technische Angaben
Datos Técnicos - TexHu4eckve AaHHble

Formato  Pezzi sulla circonferenza Pezzi sulla larghezza Peso Dimensioni Disponibili per
Shape Pieces on circumference Pieces on width Weight Sizes Available for
Format  Pieces sur la circonférence Pieces sur la largeur Poids Dimensions Disponible pour
Format Stiicke auf Umfang Sticke auf Breite Gewicht Abmessungen Erhéltlich fir

Formatos Numero de ravioles en el rodillo ~ Numero de ravioles en laanchura ~ Peso Dimensiones/Tamafio  Disponible para

®opmatr  LT. Nno okpy>xxHOCTH WT. no wwmpuHe Bec Pasmepbl MpurogHble gns

N° N° N° ar mm MULTIPASTA
4 7 6 2,1 24x26 v
5 7 5 2,8 29x26 v
6 6 5 3 29x32 v
7 6 4 5 35x30 v
8 5 4 5,5 35x37 v
9 4 3 13 48x48 v
10 4 3 12 48x48 v
11 3 2 25 68x56 v
12 3 3 14 48x58 v
13 3 4 8,5 35x58 v
14 2 2 44 85x68 v
15 2 1 78 90x84 v
16 2 4 17 35x90 v
17 2 4 17 35x90 v
21 6 2 11,5 60x65 v
22 4 2 20 85x65 v
23 5 4 4 J30 v
24 5 4 4 @30 v
25 4 3 8 @40 v
26 4 3 8 40 v
27 3 2 16 @53 v
28 3 2 16 @53 v
29 3 2 23 @53 - h22* v
30 3 2 6 53 v
31 3 2 19 65x50 v
32 3 2 26 65x50 - h22* v
33 2 2 20 a70 v
34 2 2 20 a70 v
35 2 1 38 80 v
36 2 1 60 98x80 v
37 2 1 60 98x80 v
38 4 3 8,5 42x36 v
39 4 2 12,5 66x36 v
40 3 2 25 66x46 v
41 4 1 16 100x35 v
42 3 1 29 78x48 v
43 3 1 36 100x45 v
44 2 1 65 100x80 v
45 4 3 7 47x36 v
46 3 1 32 80x57 v
47 3 3 9 47x47

48 3 2 17,5 42x60

49 3 2 13,5 62x52

50 3 3 8,2 45x52

51 3 2 10 50x50

52 4 3 7 38x34

53 3 2 16,5 52x48

54 3 3 8,4 50x41

55 3 2 13,5 59x55

* doppia pancia
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