( 1a monferrina )

SN C3-C4 Crepes

l I Il modello C3 & una macchina per la produzione di crepes
tonde di diametro diverso secondo le esigenze del cliente,
destinata a laboratori per produzioni elevate.

La macchina & dotata di un contenitore pastella di capacita

50 litri, dal quale il prodotto viene portato alla macchina tramite pompa dosatrice.

Il rullo di cottura possiede un variatore di giri controllato da inverter per la regolazione della
velocita di produzione.

La temperatura del rullo & regolabile, fino a un massimo di 350 gradi C.

La macchina € completa di cappa di aspirazione per espulsione vapore.

La macchina & costruita in acciaio inox e alluminio EN AW 6082 T6.

Il quadro elettrico € posto a bordo macchina ed € costruito secondo le norme vigenti.




Il modello C4 & una macchina per la produzione
di crepes a nastro di larghezza mm 640,
destinata a laboratori per produzioni elevate.
La macchina & dotata di un contenitore pastella
di capacita 50 litri, dal quale il prodotto viene
portato alla macchina tramite pompa dosatrice.
Il rullo di cottura possiede un variatore di giri
controllato da inverter per la regolazione della
velocita di produzione.

La temperatura del rullo & regolabile, fino a un
massimo di 350 gradi C.

La macchina € completa di cappa di aspirazione
per espulsione vapore.

La macchina & costruita in acciaio inox e
alluminio EN AW 6082 T6.

Il quadro elettrico & posto a bordo macchina ed
e costruito secondo le norme vigenti.

La macchina si completa con un GRUPPO DI
TAGLIO che permette di tagliare il foglio di mm
640 in senso longitudinale e trasversale.

Il taglio longitudinale € regolabile manualmente, mentre
quello trasversale si regola elettricamente,in modo da
ottenere crepes quadrate o rettangolari di diverse
dimensioni.

C3 tonde
Peso 378 Kg
Dimensioni mm (AxBxC) 1300x1180x1371
Potenza 28 KW
Produzione crépes tonde (@ 200mm) 1200/2300 pz/h
Diametro crépes tonde 100/550 mm

Produzione crépes a nastro

C3 a nastro
471 Kg
2100x1180x1371
28 KW

120/150mt/h
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C3-C4 Ci'épes

EIE Model C3 is a machine for the production of round crepes having a different diameter according to customer need, aimed at fresh pasta
Pz |aboratories looking for high outputs.
The machine is equipped with a 50 litres capacity batter tank and the product is transported to the machine through a dosing pump.
= The cooking drum is controlled by a speed inverter to set the production speed.
Cooking drum temperature is adjustable, till a maximum of 350° C. The machine is provided with an exhaust hood to eject steam.
Machine is manufactured in stainless steel and aluminium EN AW 6082 T6. The control panel is at machine side and it is manufactured
in respect of all accident prevention regulations in force.
Model C4 is a machine for production of a strip of crepes having a width of mm. 640, aimed at fresh pasta laboratories looking for high
outputs. The machine is equipped with a 50 litres capacity batter tank and the product is transported to the machine through a dosing
pump. The cooking drum is controlled by a speed inverter to set the production speed.
Cooking drum temperature is adjustable, till a maximum of 350° C.
The machine is provided with an exhaust hood to eject steam. Machine is manufactured in stainless steel and aluminium EN AW 6082 T6.
The control panel is at machine side and it is manufactured in respect of all accident prevention regulations in force.
The machine is completed by a CUTTING UNIT which permits to cut the 640 mm:. strip longitudinally and transversally.
The longitudinal cut is adjusted manually, the transversal cut is set electronically, so to obtain square or rectangular crepes in different
sizes.

Technical Data

C3 C4
Weight 378 Kg 471 Kg
Dimensions (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Power 28 KW 28 KW
Round crepes production (& 200mm) 1200/2300 pz/h -

Diameter of round crepes 100/550 mm

Production of crepes strip 120/150 mt/h

I I Le modele C3 est une machine pour la production de crépes rondes ayant des diamétres different, selon les exigences du client;
cette machine est destinée aux laboratoires qui nécessitent de faire des hautes productions .

La machine est equippée par un récipient de mélange qui a une capacité de 50 litres; le produit est conduit a la machine par
moyen d'une pompe de dosage.
Le rouleau de cuisson est doué d'un variateur de tours qui est contrdlé par un inverter qui régle la vélocité de production.
La température du rouleau peut étre changée jusqu'a un maximum de 350 dégrées C
La machine se compléte avec un manteau d'aspiration pour I'expulsion du vapeur et est construite en acier inox et en aluminium
EN AW 6082 T6. Le tableau électrique se trouve sur la machine et il est construit suivant les normes en vigueur.
Le modele C4 est une machine pour la production de crépes en bande avec une largeur de 640 mm; cette machine est destinée
aux laboratoires qui nécessitent de faire des hautes productions.
La machine est equippée par un récipient de mélange qui a une capacité de 50 litres; le produit est conduit a la machine par
moyen d'une pompe de dosage. Le rouleau de cuisson est doué d'un variateur de tours qui est contrdlé par un inverter qui regle
la vélocité de production.
La température du rouleau peut étre changée jusqu'a un maximum de 350 dégrées C. La machine se compose par un manteau
d'aspiration pour I'expulsion du vapeur. La machine a est construite en acier inox et en aluminium EN AW 6082 T6.
Le tableau électrique se trouve sur la machine et il a est construit suivant les normes en vigueur.
La machine comprend aussi un GROUPE DE COUPE qui permet de couper la bande de 640 mm. soit longitudinalement que
transversalement. La coupe longitudinale est réglable a la main, alors que la coupe transversale se régle electriquement; ainsi,
on peut obtenir des crépes carrées ou rectanguliéres ayant des dimensions différentes.

Données Techniques

C3 C4
Poids 378 Kg 471 Kg
Dimensions (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Puissance du moteur 28 KW 28 KW
Production de crépes rondes (& 200mm) 1200/2300 pz/h -

Diamétre des crépes rondes 100/550 mm

Production de crépes en bande 120/150 mt/h

- Das Modell C3 ist eine Maschine zur Herstellung von runden Crépes mit unterschiedlichen Durchmessern, je nach den
Anforderungen des Kunden, fir Laboratorien mit hoher Produktionsleistung.
Die Maschine ist mit einem Behélter fUr den dunnflissigen Teig, Fassungsvermdgen 50 Liter, ausgestattet, von dem das Produkt
mittels Dosierpumpe zur Maschine geleitet wird.
Die Backwalze hat einen Drehzahlregler, der von einem Inverter fir die Regulierung der Produktionsgeschwindigkeit gesteuert wird.
Die Temperatur der Walze ist regulierbar, bis zu einem Héchstwert von 350 Grad C.
Die Maschine ist inklusiv Abzugshaube zur DampfausstoBung.
Die Maschine ist aus Edelstahl und Aluminium EN AW 6082 T6.
Die Schalttafel befindet sich am Rand der Maschine und ist nach den geltenden Vorschriften angefertigt.
Das Modell C4 ist eine Maschine zur Herstellung von Crépe-Teigbandern mit einer Breite von 640 mm fiir Laboratorien mit hoher
Produktionsleistung.
Die Maschine ist mit einem Behélter fur den dunnflissigen Teig, Fassungsvermdgen 50 Liter, ausgestattet, von dem das Produkt
mittels Dosierpumpe zur Maschine geleitet wird.
Die Backwalze hat einen Drehzahlregler, der von einem Inverter fir die Regulierung der Produktionsgeschwindigkeit gesteuert wird.
Die Temperatur der Walze ist regulierbar, bis zu einem Héchstwert von 350 Grad C.
Die Maschine ist inklusiv Abzugshaube zur DampfausstoBung. Die Maschine ist aus Edelstahl und Aluminium EN AW 6082 T6.
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Die Schalttafel befindet sich am Rand der Maschine und ist nach den geltenden Vorschriften angefertigt.

Die Maschine wird mit einer SCHNEIDEGRUPPE vervollstandigt, die es ermdglicht, das Blatt von 640 mm in L&ngs- und
Querrichtung zu schneiden.

Der Schnitt in Langsrichtung ist manuell regulierbar, wéhrend sich der in Querrichtung elektronisch regulieren lasst, so dass man
quadratische oder rechteckige Crépes unterschiedlicher GréBe erhalt.

Technische Angaben

C3 C4
Gewicht 378 Kg 471 Kg
Abmessungen (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Leistung 28 KW 28 KW
Produktion runde Crépes (@ 200mm) 1200/2300 pz/h -
Durchmesser runde Crépes 100/550 mm -
Produktion Crépes in Bandform = 120/150 mt/h

El modelo C3 es una maquina para la produccién de crepes redondas de diametro segun el pedido del cliente. La maquina esta
hecha para laboratorios de pastas alimenticia frescas de mediana y elevada produccion.

La maquina lleva un contenedor para la masa de las crepes quien contiene 50 litros y desde el cual el producto, a través de una
bomba, se carga a la maquina. El rodillo de coccion tiene un botén para regular la velocidad de produccion.

La temperatura del rodillo es regulable hasta un maximo de 350°C.

La maquina esta construida en acero inoxidable y aluminio EN AW 6082 T6 .

El cuadro de mandos eléctricos esta puesto al lado de la maquina y cumple con las con las normas vigentes sobre prevencion
de riesgos laborales. El modelo C4 es una maquina para la produccion de crepes de cinta .

La C4 produce una cinta de crepes de mm 640 de ancho. La maquina esta hecha para laboratorios de pastas alimenticia frescas
que nececitan producciones elevadas.

La maquina lleva un contenedor para la masa de las crepes quien contienes 50 litros y desde el cual el producto, a través de
una bomba, se carga a la maquina. El rodillo de coccion tiene un boton para regular la velocidad de produccion y tiene

La temperatura del rodillo es regulable hasta un maximo de 350°C.

La méaquina esta construida en acero inoxidable y aluminio EN AW 6082 T6 .

El cuadro de mandos esté puesto al lado de la maquina y cumple con las con las normas vigentes sobre prevencion de riesgos laborales.
El corte a lo largo es determinado por un mando electrénico mientras el corte longitudinal se regula manualmente asi que se
puede obtener crepes cuadras y rectangulares de diversas dimensiones.

Las partes que entran en contacto con la masa son de acero inoxidable. El cuadro de mandos esta construido segun las normas
vigentes sobre prevencién de riesgos laborales.

Para el funcionamento de la maquina es necesario un compresor de 2 Hp con contenedor de 100 litros.

Datos Técnicos

C3 C4
Peso total 378 Kg 471 Kg
Tamafo (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
Potencia del motor 28 KW 28 KW
Produccion crepes redondas (& 200mm) 1200/2300 pz/h -
Diametro crepes redondas 100/550 mm -
Produccion crepes a cinta - 120/150 mt/h

MawwuHa C3 - aBTOMaTu4eckasi MallvHa BbICOKOW npon3BoOaMUTENBLHOCTU ANA MU3rOTOBNEHUSA KryriblX 6nnHOB C anameTpomMm no
3aKasy KnueHTa.

MawwnHa cHabxeHa 6akom Ans 6NMHHOrO Tecta EMKOCTbIo 50 NMTPOB, C KOTOPOrO TECTO BO3MTCH Ha MallMHy NyTéM Hacoca.
JKapouHbii 6apabaH ocHal H BapuaTopoM YacToTbl BpalleHUs Onsi PerynupoBKM CKOPOCTW paboTbl MaluHbl.
TemnepaTypa Bpawatouerocs xapovHoro 6apabaHa perynupyetcs (MakcumansbHo go 350 °L )

MawwnHa cHabxeHa BbITSXKHbIM 30HTOM [f1si napa.

Annapat cgenaH n3 Hepxasetowen ctanu u aniomuHns TN AW 6082 T6

MynbT ynpaBneHuss HaxoguTcsi Ha GOPTY MaluMHbl U cOenaH B COOTBETCTBUM C AEACTBYIOLMMU HOPMaMM.

MawwnHa C4 - aBToMatuyeckas MallmHa BbICOKON NPOWU3BOAUTENBLHOCTV ANS W3rOTOBREHNUS NMPSMOYrOfbHbIX BIMHOB C  NEHTbI
WMpuHOM MM 640

MalwmHa cHabxeHa 6akom ans 6nvHHOro Tecta éMKOCTbio 50 NMTPOB, C KOTOPOro TeCTO BO3WUTCS Ha MaluuHy MyTéM Hacoca.
2KapouHbin 6apabaH OCHaWéH BapyaTopoM HacToTbl BpaWEHWs ONs PerynupoBKU CKOPOCTU pPaboTbl MalUuHBbI.

Temnepatypa Bpalatolerocs xapo4Horo 6apabaHa perynupyerca (makcumansHo o 350 °L )

MawwnHa cHabXeHa BbITSXKHBIM 30HTOM Ansi napa.

Annapat cgenaH n3 Hepxasetwowen ctanu um anomuHus TN AW 6082 T6

MyneT ynpaeneHus HaxomguTcst Ha GOPTY MallMHbl U CAenaH B COOTBETCTBMM C AEWCTBYIOLMMK HOPMaMmM.

MawwnHa ykomnnektoBaHa PEXXYLWWM BJIOKOM  koTopbii o6ecneyvBaeT MPOAONLHYI0 W MOMEPEeYHyld Pe3Ky NeHThbI
WwnpuHon mm 640.

MpoponbHas peska perynupyetcs BpyYHylO, a MonepeyHass pes3ka perynupyetcsl 9neKTPOHHO, Takum o06pas3oM, 4TOObI
nony4nTb 6nMHBLI PasHOro pasmepa.

TexHu4eckne gaHHbIe

C3 C4
Bec 378 Kg 471 Kg
Fabaput (AxBxC) 1300x1180x1371 2100x1180x1371
YcTtaHOBNEeHHasi MOLWHOCTb 28 KW 28 KW
MpousBoauTeENLHOCTL Kpyribix 6nuHOB (amam 200mm) 1200/2300 pz/h -

Ouametp Kpyrnbix 6nuHoB 100/550 mm

ﬂpowssonmenbuocm NPAMOYTroJibHbIX 6nuHoB 120/15;0 mt/h

63



