T ——

IH 30 LT 90

friggitrice e cuocipasta a induzione da pavimento  Minneapolis*
floor standing induction fryer and pasta cooker

Innovativa soluzione ad induzione che, grazie
ai suoi 10 Kw di potenza, si presta a molteplici
utilizzi: 1a vasca con capienza 30 It puo essere
gestita, sia come friggitrice che come cuoci
pasta.

La mancanza della resistenza sul fondo vasca,
la struttura completamente in acciaio inox € il
comodo e pratico rubinetto per lo svuotamento
dei liquidi usati, la rendono estremamente
facile da pulire

Controllo digitale della temperatura e del tempo
di lavoro con pulsanti touch a prova di liquidi
Dotata di dispositivo di sicurezza contro
I'utilizzo accidentale a vuoto e di termostato

di sicurezza con taglio dell’alimentazione alla
soglia dei 260°C

Larga 40 cm ¢ integrabile con altri moduli da
cucina di profondita 90 cm

Opzionale:

= Fryer kit 1 comprende cestello e coperchio
dedicato per un carico fino a 20 Kg di prodotto

= Pasta kit 6 completo di 6 cestelli 1/6 GN e
coperchio dedicato.

= Pasta kit 4+1 completo di 4 cestelli da 1/6
GN e 1 da 1/3 con coperchio dedicato.

IH 30 LT 90

« Thanks to 10 kW of power, this innovative IH 30 LT 90
induction hob is particularly versatile: its 30 + Fryer kit1
litre tank can be used for both frying and pasta
C00King

 The absence of a healing element in the botiom
of the tank combined with an all s/steel structure
and a practical drain tap make this model
extremely easy o clean

e Sealed touch buttons allow the digital setting of
c00king temperatures and cooking times

o A safely system prevents accidental operation
when emply and a safety thermostat disconnects
power if temperalure exceeds 260°C

e 40 cm large and integrates fully with other
kitchen equipment of 90 cm width

Optional:

= Fryer kit 1 that includes basket and a dedicated
lid for up 20 kg product loading

Posizione di sgocciolo Particolare cestello Fryer kit 1
Position of drip Fryer kit 1 basket

= Pasta kit 6 that includes six 1/6 GN baskets Pratico rubinetto di scarico
and a dedicated lid Practical drain tap
= Pasta kit 4+1 that includes four 1/6 GN and
one 1/3 GN baskets and a dedicated lid 1
)
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Fryer Kit 1 Pasta Kit 6 Pasta Kit 441 U A U U U
watt min. °C It mm mm mm kg mm kg
IH30LT 90 10.000 3ph 0+ 180 80 = 190 30 400 900 980 60 450x1020x1000 7
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