
Questa macchina può lavorare qualsiasi tipo 
di pasta, fino a spessori sottilissimi.
- Cilindri di laminazione cromati al cromo
 duro, rettificati e lucidati.
- Raschiatori facilmente smontabili per
 permetterne la pulizia.
- Cuscinetti schermati per evitare
 l’infiltrazione della farina.
- Tappeti trasportatori a velocità variabile,
 per evitare grinze nella sfoglia.
- Piani rialzabili, in modo da contenere gli
 ingombri a macchina in riposo, e nel
 modello SF600 sono estraibili.
- Impianto elettrico a bassa tensione e
 a doppio comando, (manuale ed a pedale).
- Macchina montata su ruote, per facilitarne
 lo spostamento.

This machine can works every kind of
dough, even very thin thickness.
- Rolling cylinders chromium-plated with
 hard chrome, grownd and polished.
- Scrapers can easily be taken down to allow
 the cleaning.
- Screened bearings to avoid meal
	 infiltration.
- Changeable speed comeyedings to avoid
	 wrinkles	on	the	puff.
- Raised planes to contain the encumbrances
 when the machine is resting, and in the
 mod.SF600 are extractable.
- Electric system in low-tension and
 controlled manually or by a pedal.
- Machine assembled on wheels, to make
 the moving easier.

Cette machine peut travailler avec
chaque type de pâte,  jusqu’à épaisseurs 
tres minces.
- Cylindres de laminage chromés au chrome
	 dure,	rectifiés	et	polis.
- Racleurs facilement démontables pour
 permettre la propeté.
- Coussinets tous caschés, pour éviter
	 l’infiltration	de	la	farine.
- Tapis transporteurs à vitesse variable, pour 
 éviter plis dans la pâte feuilletée.
- Plans relevés pour contenir les
 encombrements à machine à repos, dans
 le modèle SF600 vous pouvez les extraire.
- Installation électrique à basse tension
 et commandée manuellement ou pars un
 pédale.
- Machine montée sur roues pour faciliter
 le déplacement.

Modello
Model
Modele

Misura tappeti
Belt sizes

Dimensions tapis

Dimensioni in lavoro cm
Dimensions in working cm
Dimensions en travail cm

Dimensioni chiusa cm
Dimensions closed cm
Dimensions fermee cm

Potenza motore
Motor power

Puissance du moteur

Peso
Weight
Poids

mm A B H A B H Kw Kg
SF 500 B 500x850 211 91 62 95 91 88 0,55 140
SF 500 B 500x1000 241 91 62 100 91 103 0,55 140
SF 500 500x850 211 91 134 95 91 162 0,55 170
SF 500 500x1000 241 91 134 102 91 176 0,55 170
SF 500 500x1200 281 91 134 118 91 192 0,55 170
SF 600 600x850 219 107 123 96 107 162 0,75 245
SF 600 600x1000 249 107 123 110 107 176 0,75 245
SF 600 600x1200 289 107 123 125 107 194 0,75 245
SF 600 600x1400 329 107 123 140 107 212 0,75 245

SF 600

con dispositivo taglia croissant (optional)
including croissant cutting device (optional)
avec dispositif coupe croissant (optionnelle)

SFB 500 B
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