FORNO STATICO /[ 1BOCCA

NAP

RIF. COD. N

CARATTERISTICHE TECNICHE

MODELLO 2100

Altezza piano di cottura
Larghezza bocca
Peso totale (finitura standard)

Capienza pizze

Dimensioni minime canna fu

DIMENSIONI

A - PROFONDITA
B - LARGHEZZA

C - ALTEZZA

D
F
G
DATI TERMICI GAS

Potenza Termica
Consumo GPL
Consumo Metano
Temperatura Fumi
Tiraggio
Allacciamento Gas
Tipo di Costruzione

Consumo corrente Elettrica
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